
Buffet d’amuse-bouches
Appetizer buffet

Pizza margherita en centre de table à partager
Margherita pizza served family-style

ENTRÉES / APPETIZERS
(choix de 1 / choice of 1)

Tacos pibil - tortialli au maïs, porc pibil, lime et oignons
Pibil tacos - corn tortialli, pibil pork, lime and onions

Tartare de saumon - avocat, sésame grillé, mayonnaise à la coriande, soya à l’érable
Salmon tartar - Avocado, toasted sesame, cilantro mayo, maple soy

Salade de melon d’eau - melon d’eau, fetta, menthe
Watermelon salad - watermelon, fetta, mint

Arancinis -  boules de riz avec épinards et fromage
Arancinis -rice balls with spinach and cheese

Bucatini carbonara - guanciale, oeufs, pecorino
Bucatini carbonara - guanciale, eggs, pecorino

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES
Légumes et pommes de terre servis en centre de table

Brochettes de cuisses de poulet avec marinade sèche 75$
Chicken thigh skewers with dry Rub

Saumon avec sauce béarnaise 85$
Salmon with bearnaise sauce

Brochette de pétoncles avec citron et salade d’herbes 95$
Scalops skewers with lemon and herbs salad 

Filet mignon - Sauce aux poivres noirs 110$
Beef tenderloin - Black pepper sauce

Bavette avec salsa verde 95$
Beef flank with salsa verde

Entrecôte de boeuf, sel & poivre 110$
Rib steak, salt & pepper

Choix du boucher (pour 2 à 4 personnes) 
75$ par pers. + P.M.

Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes)  90$ 
Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)

DESSERTS

La douce vengeance de Nonna
Nonna’s sweet revenge

taxes et service en sus
taxes and service not included

Soirée BBQ du 28 août
August 28th BBQ Night

10$ de rabais pour tous les membres du Golf
Le menu est sujet à changement selon la disponibilité / The menu is subject to change depending on availability
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