Soirée BBO du 14 aodt

Buffet d’amuse-bouches
Pizza margherita en centre de table a partager

ENTREES / APPETIZERS

Vitello tonnato - Veau réti, sauce au thon, capres

Quartier de chou, pesto a la Trapanaise - Ricotta, amandes, anchois, persil, tomates cerises
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Figues er speck, créme - figues fraiches, speck et créme fontina
Salade de raddichio, tahini a 'orange - Vinaigrette sésame et parmesan
Duo Gaspaccio - tomates, tomatillo, salade de crevettes aux herbes

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES

Légumes et pommes de terre servis en centre de table

Contre filet de veau sauce aux poivres 755
Branzino - servis avec Beurre blanc 90%
Demi poulet réti a la piri-piri 90$
Agneau Klefitico - agneau réti servis avec sauce grecque 90$
Crevettes 6/8 - crevettes grillées entiéres avec beure citronné 90$

Entrecote de boeuf, sel & poivre 110$

Choix du boucher (pour 2 a 4 personnes)
75S par pers. + P.M.

Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes) 90$
Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)

DESSERTS

La douce vengeance de Nonna

taxes et service en sus
taxes and service not included

10$ de rabais pour tous les membres du Golf
Le menu est sujet a changement selon la disponibilité /
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	Buffet d’amuse-bouches Appetizer buffet
	Pizza margherita en centre de table à partager Margherita pizza served family-style
	ENTRÉES / APPETIZERS (choix de 1 / choice of 1)

	Vitello tonnato - Veau rôti, sauce au thon, câpres Vitello tonnato - Medium roasted veal, tuna sauce and capers Quartier de chou, pesto à la Trapanaise - Ricotta, amandes, anchois, persil, tomates cerises Wedge cabbage, Trapenese pesto - ricotta, alomonds, anchovy, parsley, cherry tomatoes Figues er speck, crème - figues fraîches, speck et crème fontina Figs and speck, cream - fresh figs with fontina cream Salade de raddichio, tahini à l’orange - Vinaigrette sésame et parmesan Raddichio salad with orange tahini - dressing with sesame and parmigiano
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