Soirée BBO du 24 juillet

Buffet d’amuse-bouches
Pizza margherita en centre de table a partager

ENTREES / APPETIZERS

Sope - cotes levées, purée d’haricots noirs, sauce moka, fromage, micropousses de coriande
Terrine ciccioli - porc, vin
Piments shishito - sésame, shishito, huile, ail
Tartare de boeuf - boeuf, tabasco vert, olives, oignons, persil, croGtons
Elicoidali carbonara - oeufs, pecorino, guanciale

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES

Légumes et pommes de terre servis en centre de table

Flanc de porc a la vietnamienne - sauce poisson, herbes, ail 755
Brochettes de poulet yakitori - saké, mirin, sauce soya 80$
Crevettes grillées - crevettes grillées, viangrette au citron 905
Picanha - picanha grillé avec salsa verde 955
Vivaneau rouge dominicain frit - coriande, poivrons, oignons verts et lime 955

Entrecote de boeuf, sel & poivre 110$

Choix du boucher (pour 2 a 4 personnes)
75S par pers. + P.M.

Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes) 90$
Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)

DESSERTS

La douce vengeance de Nonna

taxes et service en sus
taxes and service not included

10$ de rabais pour tous les membres du Golf
Le menu est sujet a changement selon la disponibilité /
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