Soirée BBO du 5 Juin

Buffet d’amuse-bouches
Pizza margherita en centre de table a partager

ENTREES / APPETIZERS

Salade de ricotta fouettée, courgettes grillées, citron, miel et basilic
Salade d'asperges tranchées avec burrata et tomates cerises
Hamachi cru, jalapenos marinés, oranges cara cara et oignons marinés
Salade de verdure du Québec avec fromage de chevre, miel, noix et vinaigrette au chardonnay
Agnolotti frais au mascarpone et au rago(t, sauce au parmesan

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES

Légumes et pommes de terre servis en centre de table

Brochettes de cuisses de poulet asiatiques a la citronnelle et a la sauce soja 755
Bavette grillée servie avec une purée d'oignons brilés 955
Flétan grillé avec une émulsion pil-pil 955
Brochette de crevettes 8/12 au beurre cajun 90$
Cotelettes d'agneau du Québec au jus et aux herbes 955
Steak de cote, citron, sel et poivre 110$

Homard au beurre aux herbes 1255

Choix du boucher (pour 2 a 4 personnes)
75S par pers. + P.M.

Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes) 90$
Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)

DESSERTS

La douce vengeance de Nonna

taxes et service en sus
taxes and service not included

10$ de rabais pour tous les membres du Golf
Le menu est sujet a changement selon la disponibilité /



	Soirée BBQ du 5 Juin June 5th BBQ Night
	Buffet d’amuse-bouches Appetizer buffet
	Pizza margherita en centre de table à partager Margherita pizza served family-style
	ENTRÉES / APPETIZERS (choix de 1 / choice of 1)

	Salade de ricotta fouettée, courgettes grillées, citron, miel et basilic Whipped ricotta salad, grilled zucchini, lemon, honey and basil Salade d'asperges tranchées avec burrata et tomates cerises Sliced asparagus salad with burrata and cherry tomatoes
	Hamachi cru, jalapeños marinés, oranges cara cara et oignons marinés Hamachi crudo, pickled jalapeno, cara cara oranges and pickled onion
	Salade de verdure du Québec avec fromage de chèvre, miel, noix et vinaigrette au chardonnay  Quebec green salad with goat cheese, honey, walnuts and Chardonnay vinaigrette

	Agnolotti frais au mascarpone et au ragoût, sauce au parmesan Fresh Agnolotti with mascarpone and ragu with parmesean sauce
	PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES Légumes et pommes de terre servis en centre de table

	Brochettes de cuisses de poulet asiatiques à la citronnelle et à la sauce soja  75$ Asian chicken thigh skewers with lemongrass and soy Bavette grillée servie avec une purée d'oignons brûlés 95$ Grilled bavette served with burnt onion puree Flétan grillé avec une émulsion pil-pil 95$ Grilled Halibut with a pil-pil emulsion Brochette de crevettes 8/12 au beurre cajun 90$  Shrimp Skewer 8/12 in a cajun butter Côtelettes d'agneau du Québec au jus et aux herbes 95$ Quebec lamb chops au jus with herbs Steak de côte, citron, sel et poivre 110$  Rib steak, lemon, salt, and pepper  Homard au beurre aux herbes 125$  Lobster with herb butter
	Choix du boucher (pour 2 à 4 personnes)  75$ par pers. + P.M.
	Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes)  90$  Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)
	DESSERTS
	La douce vengeance de Nonna Nonna’s sweet revenge
	10$ de rabais pour tous les membres du Golf Le menu est sujet à changement selon la disponibilité / The menu is subject to change depending on availability




