Soirée BBO du 26 juin

Buffet d’amuse-bouches
Pizza margherita en centre de table a partager

ENTREES / APPETIZERS

Burger aux crevettes Bao bun - Mayo épicée, galette de crevettes et érable
Empandas - plantain, boeuf et coriande
Tartare de thon - avocat, orange, jalapeno et coriande
Arancini - champignons et truffles avec sauce aux truffles

Fleurs de zucchinis frites farcies au ricotta, citron et anchois

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES

Légumes et pommes de terre servis en centre de table

Aile de raie servie avec tomates épicées, légumes et salade d’herbes 80S$
Poulet coréen frit - poulet frit, gochujang, ail et sésame 905
Crevettes grillées alla Ajillo - paprika, ail et vin blanc 955
Cotes de boeuf courtes a la corréenne 90S
Cotelettes d’agneau servie avec yogourt, graines de grenade et noix 955

Entrecote de boeuf - sel & poivre 1105

Choix du boucher (pour 2 a 4 personnes)
75S par pers. + P.M.

Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes) 90$
Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)

DESSERTS

La douce vengeance de Nonna

taxes et service en sus
taxes and service not included

10$ de rabais pour tous les membres du Golf
Le menu est sujet a changement selon la disponibilité /
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