Soirée BBO du 12 septembre

Buffet d’amuse-bouches
Pizza margherita en centre de table a partager

ENTREES / APPETIZERS

Tortellini aux fromages, sauce rosée
Tartare de boeuf, piment, vinaigrette épicée au citron, pecorino et fines herbes
Scamorza frite, grenade, noix et miel épicé
Salade de pleurotes royaux avec gremolata aux pistaches
Rouleaux de lumpia au porc et aux oignons verts servis avec une sauce au chili

Roquette aux poires asiatiques, échalotes francaises et vinaigrette balsamique blanche

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES

Légumes et pommes de terre servis en centre de table

Poulet supréme, sauce crémeuse aux champignons 755
Branzino avec salsa verde 80$
Longe de veau a la vinaigrette aux oignons br(lés 90$
Brochette de pétoncles, vinaigrette catalane 90$
Cotelettes d'agneau, sel et poivre 95%
Steak de cote, citron, sel et poivre 1005

Filet mignon, sauce au poivre noir 1105

Choix du boucher (pour 2 a 4 personnes)
75S par pers. + P.M.

Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes) 90$
Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)

DESSERTS

La douce vengeance de Nonna

taxes et service en sus
taxes and service not included

10$ de rabais pour tous les membres du Golf
Le menu est sujet a changement selon la disponibilité /



