
Buffet d’amuse-bouches
Appetizer buffet

Pizza margherita en centre de table à partager
Margherita pizza served family-style

ENTRÉES / APPETIZERS
(choix de 1 / choice of 1)

Paccheri avec sauce rosé
Paccheri with rosé sauce

Saucisson cacciatore, fraises du Québec, menthe, huile d’olive
Cacciatore sausage, Quebec strawberry, mint, olive oil

Betterave, orange cara cara, olives, raifort, fines herbes
Beet, cara cara orange, horseradish, herbs 

Tartare de bœuf aux olives, pecorino, pâte de piment et persil
Beef tartare with olives, pecorino, chilli paste and parsley

Tomate ancienne, melon, stracciatella
Heirloom tomato, melon, stracciatella

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES
Légumes et pommes de terre servis en centre de table

Cuisses de poulet grillées, marinade miel et pesto 75$ 
Grilled chicken thighs, honey pesto marinade

Vivaneau rouge grillé avec sauce Agrodolce 80$ 
Grilled red snapper with Agrodolce sauce

Brochettes de pétoncles U10 servies avec une salade d'herbes 85$ 
U10 Scallop skewers served with herb salad

Côtelettes d’agneau grillées, marinade piments et fines herbes 90$ 
Grilled lamb chops, marinated with peppers and herbs

Pieuvre grillée, avec salsa verde 95$ 
Grilled octopus, with salsa verde

Bavette de boeuf, avec salade d’herbes, et jus  90$ 
Beef bavette, with herb salad, and jus
Faux-filet de 16oz vieilli à sec 100$ 

16oz Dry aged rib eye Steak

Rib Steak 45 oz (pour 2 à 4 personnes) 
75$ par pers. + 75$

Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes)  90$ 
Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)

DESSERTS

La douce vengeance de Nonna
Nonna’s sweet revenge

taxes et service en sus
taxes and service not included

Soirée BBQ du 4 juillet
July 4th BBQ Night

10$ de rabais pour tous les membres du Golf
Le menu est sujet à changement selon la disponibilité / The menu is subject to change depending on availability


