Soirée BBQ du iier aodt

Buffet d’amuse-bouches
Pizza margherita en centre de table a partager

ENTREES / APPETIZERS

Caramelle farcie de courge butternut avec purée de courge et sauce au beurre & sauge
Moules aux tomates et nduja avec baguette grillée
Os a la moelle roti avec marmelade aux prunes et nectarine, cro(tons et fines herbes
Caprese de tomates ancestrales et stracciatella
Oignons verts grillés enveloppés dans du flanc de porc avec salade d'herbes et radicchio

Coppa et péches réties

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES

Légumes et pommes de terre servis en centre de table

Demi poulet grillé a la portugaise 755
Cote de porc de 16 oz, sauce aux oignons grillée 805
Brochette de pétoncles et salade d'herbes 855
Onglet de boeuf avec sauce au vin rouge 90$
Cotelettes d'agneau épicées 905
Crevettes géantes 6/8 grillées avec téte a la harissa et au citron (4) 955
Steak de cote, citron, sel et poivre 1005

Choix du boucher (pour 2 a 4 personnes)
75S par pers. + P.M.

Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes) 90$
Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)

DESSERTS

La douce vengeance de Nonna

taxes et service en sus
taxes and service not included

10$ de rabais pour tous les membres du Golf
Le menu est sujet a changement selon la disponibilité /



