Soirée Pates du 15 septembre
Membre 428 par personne / Non-membre 488 par personne

September 15th Pasta Night

Members 42$ per person / Non-members 488 per person

Le menu est sujet a changement selon la disponibilité / The menu is subject fo change depending on availability

ENTREE / APPETIZER

a partager au centre de la table / shared at table center

Salade du Chef, mélange de jeunes pousses de laitue et vinaigrette au balsamique
Chef’s Salad, a mix of young lettuce with balsamic vinaigrette

ANTIPASTO SUR 3 ETAGES:
- Fior di latte, pesto de basilic, tomates, roquette et focaccia
- Prosciutto et melon
- Tartare de saumon, sumac, mangue, avocat, chips de crevette

3-TIER ANTIPASTO:
- Fior di latte, basil pesto, tomatoes, arugula and focaccia
- Prosciutto and melon
- Salmon tartare, sumac, mango, avocado, shrimp chips

PLAT PRINCIPAL / MAIN COURSE

a partager au centre de la table / shared at table center

Jarret de porc fumé, sauce au romarin
Smoked pork shank, rosemary sauce

choisissez 3 options a partager / choose 3 options to share

Lasagne a la courgette, ricotta, crevette et citron
Zucchini lasagna with ricotta, shrimp and lemon

Linguine aglio e olio
Linguine aglio e olio
Pappardelle sauce au rago(t d’agneau, tomate confite, chapelure croustillante
Pappardelle lamb ragout sauce, candied tomato, crispy breadcrumbs

Radiatore sauce a la créme, poulet, épinard et noix de grenoble
Radiatore cream sauce, chicken, spinach and walnuts

Penne rigate sauce gigi
Penne rigate with gigi sauce



