
ENTRÉE / APPETIZER
à partager au centre de la table / shared at table center

Salade du Chef, mélange de jeunes pousses de laitue et vinaigrette au balsamique
Chef’s Salad, a mix of young lettuce with balsamic vinaigrette

ANTIPASTO SUR 3 ÉTAGES:
- Mozzarina, artichauts marinés, tomates, roquette et focaccia

- Jambon speck, salami al finocchio, mortadelle, figues, parmesan
 - Tartare de saumon, câpres frites, huile à l’aneth

3-TIER ANTIPASTO:
- Mozzarina, marinated artichokes, tomatoes, arugula, focaccia

- Speck ham, salami al finocchio, mortadella, figs, parmesan
- Salmon tartare, fried capers, dill oil

PLAT PRINCIPAL / MAIN COURSE
à partager au centre de la table / shared at table center

Scallopini de poulet, peperonata aux olives
Chicken scallopini, olive peperonata

choisissez 3 options / choose 3 options

Coquille farcie à la saucisse, rapini, ricotta, gratiné de mozzarella
Shell stuffed with sausage, rapini, ricotta, mozzarella gratin

Linguine aglio e olio
Linguine aglio e olio

Busiate sauce blanche, morille, épinard à l’ail 
Busiate white sauce, morel, garlic spinach

Campanelle sauce au velouté de homard
Campanelle with lobster velouté sauce

Pappardelle au ragoût d’agneau, chapelure croustillante à l’ail  
Pappardelle with lamb ragout, crispy garlic breadcrumbs

Soirée Pâtes du 28 juillet

July 28th Pasta Night

Membre 42$ par personne / Non-membre 48$ par personne

Members 42$ per person / Non-members 48$ per person

Le menu est sujet à changement selon la disponibilité / The menu is subject to change depending on availability


